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CACAIROT

RESTAURANT
GOURMAND

Notre chef a a cceur, de vous garantir une qualité et de travailler le
terroir. Nous sommes fiers d’étre partenaire avec des producteurs
locaux, en circuit court, au sein méme des Landes !
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Entrée + Plat + Entrée + Plat

Dessert ou

Plat + Dessert
18.50€ 14.50€
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Midi
(Eufs mimosa

=

Escalope de veau, Haricots verts

S

Lundi

Figues roties, glace vanille
Salade de tomates

=

Boudin noir aux 2 pommes

=

Mardi

Poire, chocolat et vanille
(Euf cocotte

-

Sauté de veau, pdtes

=

Mercredi

Baba au rhum
Terrine

=

Parmentier de canard, salade

Jeudi .
Tircumisy

Salade grecque

Poisson du jour, carottes vapeur

=

Vendredi

Coeur coulant
Graviax de saumon

=

Bavette a I'echalote, salade, frites maison

"

Samedi

Creme briilée
Assiette composée

=

Lasagnes de boeuf, salade

=

Dimanche

Semoule au lait




VIETTU

[HOS FORNIULES

Menu Gourmand : 37€
Entrée + Plat + Dessert

Menu Friand : 31€
Entréee + Plat ou Plat + Dessert

Plat unique : 25€
Menu enfant : 12€

Retrouvez nos planches du terroir a
partager au Bar

Merci de nous spécifier toute allergie
alimentaire, le tableau des allergénes
est disponible sur demande.

Tous nos plats sont faits maison en
privilégiant des produits issus de
producteurs locaux en circuit court.
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ENTREES

Rillettes de truite
ou

Salade Landaise

PLATS

Tournedos de boeuf facon mille feuille
écrasé de pomme de terre au beurre
sauce morille

Ballottine d’aiglefin
riz et sa duxelles de légumes

DESSERTS

Baba landais
Au sirop d’'armagnac, fruits de saison

Coupe douceur
péche blanche, figues, coulis de fruits

rouges

Assiette de fromage
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VIEDIU ETTEATET

12 ATS

Entrées
(Euf mimosa ou Serrano

Plats
Petit burger”
ou
Tenders de poulet maison*™
(panés aux céréales)
ou
Poisson du moment*

*accompagné de frites maison
ou légumes du moment

Desserts
2 boules de glace
ou
Gdteau chocolat
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