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Notre chef a a cceur, de vous garantir une qualité et de travailler le
terroir. Nous sommes fiers d’étre partenaire avec des producteurs
locaux, en circuit court, au sein méme des Landes !

OEUFS - PATES HUILEI

FERME CADILLON

SOUSTONS | —— 269
N CASSEN
CACAHUETE . Producteur d’oeufs b|o 4 !
La véritable Cacahuéte de LEGUMES TARTAS 40400 Tartas > 869 —
Soustons | Ferme Cadillon ) S
Un produit de'.la ferme Producteur - Regroupement .
Darrigade travaillé par Ttotte de producteurs FROMAGE de CHEVRE
artisan 40 380 Cassen Les chévres du Prince
40 140 Soustons Fromages fermiers
-' LAUREDE 40 250 Laurede
o MIEL

SOUSTONS

| FRUITS-LEGUMES
' Maison Hillotte

Les Ruchers des Sablots
Apiculteur, producteur de miel CASSEN
40100 Dax

DAX

SAINT-GEOURS-DE-MAREMNE

~
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CACAIROT

RESTAURANT
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Grossiste de fruits & légumes issus

de partenariats durables

40 230 Saint-Geours-de-Maremne

T
MAISON

ACCOUS
FROMAGE

Ferme des Aspous
Elevage traditionnel
64 490 Accous

MISSON
VEAU

Ferme Loume h

-,Agr|culteur
N | 40 290 Misson

RACE BAZADAISE

40 350 Mimbaste

SWED E‘Lo,,,lle

FROMAGE de VACHE
Ferme de Lorthe
Agriculteur, Eleveur,
producteur de fromage
LAHOSSE 40250 Lahosse

CASTEL-SARRAZIN
COCHON t I
La Ferme du vieux Bpurg

Paysans charcutiers’
40 330 Castel-Sarrazin

MIMBASTE
LEGUMES BIO

Le panier frais
Producteur de
légumes bio

A
FERME DU

X VIEUX BOURG

N
A ‘@ PRODUITS LAITIERS
Lait sceurs douceurs )
\\» Exploitation:,__l_éitiére /.
Fm\s 40360 Tilh | '

TILH~,

FROMAGE
Le champ des Bufflonnes

POMAREZ Transformation laitiére
FOIE GRAS 40 360 Tilh
Foie gras maison Paris DES B,
Producteur 5 ’%
40 360 Pomarez g * %

2 BN
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https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd56bdf3c6349c19:0xba0ceac515bee41b?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

VIETTU

[HOS FORNIULES

Menu Gourmand : 37€
Entrée + Plat + Dessert

Menu Friand : 31€
Entréee + Plat ou Plat + Dessert

Plat unique : 25€
Menu enfant : 12€

Retrouvez nos planches du terroir a
partager au Bar

Merci de nous spécifier toute allergie
alimentaire, le tableau des allergénes
est disponible sur demande.

Tous nos plats sont faits maison en
privilégiant des produits issus de
producteurs locaux en circuit court.
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FTITREES

Assiette du chef
champignons du moment poélés, ceuf
poché a la vinaigrette de miel, pépites de
foie gras poélé, mousse au piment
d'Espelette

Carpaccio de canard
au pesto rouge, pétales de brebis,
mesclun et pollen d’abeille

Truite des Pyrénées dans tous ses états
tartare de truite a la grenade, tataki
sauce au raifort, gravliax et sa gelée de
betterave rouge
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PLATS

Pavé de cabillaud de ligne a I'espagnol
nage de crustacés emulsion safranée,
créemeux de panais
et cacahuetes des Landes

Cote de cochon cuit basse température
(400-5009r)
jus réduit, embeurrée de pommes de
terre et petits légumes de saison

Onglet de boeuf fagon boucheére
0s ad moelle, sauce bleu des Basques,
pommes de terre a l'ancienne, tatin

d'échalotes
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DESSER TS

Coeur coulant au chocolat 68%, de la
maison Valrhona
creme anglaise, biscuit croquant a la
cacahuete, cuit minute
(8 minutes d'attente)

Paviova au fruit du moment
creme fouettée au fruit de la passion

Pastis landais facon pain perdu
glace vanille, caramel au miel de tilleul
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