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Notre chef a a cceur, de vous garantir une qualité et de travailler le
terroir. Nous sommes fiers d’étre partenaire avec des producteurs
locaux, en circuit court, au sein méme des Landes !
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https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd56bdf3c6349c19:0xba0ceac515bee41b?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

VIETTU

[HOS FORNIULES

Menu Gourmand : 36€
Entrée + Plat + Dessert

Menu Friand : 30€
Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Plat unique : 24€

Menu enfant : 12€

Retrouvez nos planches du terroir
a partager au Bar

Merci de nous spécifier toute allergie alimentaire, le
tableau des allergénes est disponible sur demande.

Tous nos plats sont faits maison en privilégiant des
produits issus de producteurs locaux en circuit
court.
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FTITREES

Assiette du chef
champignons du moment poélés, ceuf
poché a la vinaigrette de miel, pépite de
foie gras poélé, mousse au piment
d'Espelette

Carpaccio de canard
au pesto rouge, pétale de brebis,
mesclun et pollen d’abeille

Truite des Pyrénées dans tous ses états
tartare de truite a la grenade, tataki
sauce au raifort, gravliax et sa gelée de
betterave rouge
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PLATS

Pavé de cabillaud de ligne a I'espagnol
nage de crustacés emulsion safranée,
créemeux de panais
et cacahuetes des Landes

Cote de cochon cuit basse température
(400-5009r)
jus réduit, embeurrée de pomme de terre
et petits légumes de saison

Onglet de boeuf fagon boucheére
0s ad moelle, sauce bleu des Basques,
pommes de terre a l'ancienne, tatin

d'échalotes
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DESSER TS

Coeur coulant au chocolat 68%, de la
maison Valrhona
creme anglaise, biscuit croquant a la
cacahuete, cuit minute
(8 minutes d'attente)

Paviova au fruit du moment
creme fouettée au fruit de la passion

Pastis landais facon pain perdu
glace vanille, caramel au miel de tilleul
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VIEDIU ETTEATET

12 ATS

Entrées
(Euf mimosa ou Serrano

Plats
Petit burger”
ou
Tenders de poulet maison*™
(panés aux céréales)
ou
Poisson du moment*

*accompagné de frites maison
ou légumes du moment

Desserts
2 boules de glace
ou
Gdteau chocolat
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