
M e n u
Menu gourmand : Entrée + Plat + Dessert 31€
Menu friand : Entrée + Plat ou Plat + Dessert 23€
Plat unique : 19€
Menu enfant : 10€

Merci de nous spécifier toute allergie alimentaire, le tableau des allergènes est
disponible sur demande

Il était une fois, Lou Caçairot, "le mauvais chasseur" en gascon, décida de trouver les produits 
et vins les plus délicats de sa région pour impressionner son petit village...  

Planche charcuterie : 10€
(Serrano, chorizo ibérique, rosette, lomo)



Planche fromage : 10€

(Brebis, Bleu des Basques, Tomme des Pyrénées, St Nectaire)



Planche mixte : 12€
Charcuteries et fromages






Les entrées
Cote de saumon fumé maison au bois de hêtre 
accompagnée de sa crème au wasabi

Foie gras mi-cuit mariné à l'armagnac                                              +6€
relevé au piment d'Espelette, confiture de kiwi et piments verts

Salade landaise "Lou Caçairot"
mesclun champêtre, magret fumé maison, foie gras mi-cuit, gésiers confits,
cou de canard farci, pignons de pins et tomates cerises

Tomates caprèse à la burrata "di bufala"
pesto de roquette, crème de balsamique

L'assiette végétarienne
Mesclun champêtre, melon, sorbet tomates basilic, concombres, avocat,
tomates, mix de graines multicéréales

Les plats
Suprême de poulet fermier 
cuit basse température, sauce aux morilles

Souris d'agneau braisée 
infusion de thym séché, jus à l'ail et truffe noire

Pièce du boucher du moment (nous consulter)
sauce bordelaise

Filet de bar cuit sur peau
Ail confit à l'huile d'olives et péquillos

fricassée de chipirons
chorizo ibérique "Bellota" et piperade

Tous nos plats sont accompagnés de pommes de terre du jour et légumes du moment



Les desserts
Gaspacho de fraises
sorbet citron artisanal

Assiette de fromages d'ici            
fromage de brebis, vache et bleue des Basques, confiture de cerises noires

Tartelette tatin revisitée
crème mascarpone

Coupe de glace artisanale
chocolat, vanille, pruneaux d'armagnac, citron, kiwi, cassis et pêche de vigne

Crème catalane flambée
saveurs d'agrumes et cannelle

Menu enfant
Entrée
Crudités ou serrano ou pâté basque

Plat
Pièce de boeuf ou filet de poisson avec pâtes ou pommes sautées

Dessert
2 boules de glace ou salade de fruits frais

Tous nos plats sont accompagnés de pommes de terre du jour et légumes du moment

...Il décida alors de cuisiner tous les produits de sa belle région des Landes pour en faire de beaux
 et savoureux plats. C 'est alors que naissait une nouvelle vocation...


