Bfow ’15

RESTAURANT

Men w

MENU GOURMAND : ENTREE + PraT + DESSERT 31€
MENU FRIAND : ENTREE + PLAT oU PraT + DESSERT 23€
PraT UNIQUE : 19€

MENU ENFANT : 10€

Merci de nous spécifier toute allergie alimentaire, le tableau des allergenes est

disponible sur demande

PLANCHE CHARCUTERIE : 10€

(Serrano, chorizo 1bérique, rosette, lomo)

PLANCHE FROMAGE : 10€
(Brebis, Bleu des Basques, Tomme des Pyrénées, St Nectaire)

PLANCHE MIXTE : 12€

Charcuteries et fromages

I E1art UNE Fo1s, Lou CAGAIROT, ”LE MAUVAIS CHASSEUR” EN GASCON, DECIDA DE TROUVER LES PRODUITS

ET VINS LES PLUS DELICATS DE SA REGION POUR IMPRESSIONNER SON PETIT VILLAGE...



Led entréed

COTE DE SAUMON FUME MAISON AU BOIS DE HETRE

ACCOMPAGNEE DE SA CREME AU WASABI

FOIE GRAS MI-CUIT MARINE A L’ARMAGNAC +6€

RELEVE AU PIMENT D,ESPELETTE, CONFITURE DE KIWI ET PIMENTS VERTS

SaLape LaNDAISE ?Lou Cagairot”
MESCLUN CHAMPﬁTRE, MAGRET FUMF: MAISON, FOIE GRAS MI-CUIT, GI*fSIERS CONFITS,

COU DE CANARD FARCI, PIGNONS DE PINS ET TOMATES CERISES

TOMATES CAPRESE A LA BURRATA ’DI BUFALA”

PESTO DE ROQUETTE, CREME DE BALSAMIQUE
L’ASSIETTE VEGETARIENNE

MESCLUN CHAMPETRE, MELON, SORBET TOMATES BASILIC, CONCOMBRES, AVOCAT,

TOMATES, MIX DE GRAINES MULTICEREALES

Led plaits

SUPREME DE POULET FERMIER

CUIT BASSE TEMPI*SRATURE, SAUCE AUX MORILLES

SOURIS D’AGNEAU BRAISEE

INFUSION DE THYM SECHE, JUS A L’AIL ET TRUFFE NOIRE

P1ECE DU BOUCHER DU MOMENT (NOUS CONSULTER)

SAUCE BORDELAISE

FILET DE BAR CUIT SUR PEAU

A1L CONFIT A L’HUILE D’OLIVES ET PEQUILLOS

FRICASSEE DE CHIPIRONS

CHORIZO IBERIQUE ”BELLOTA” ET PIPERADE

Tous NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES DE POMMES DE TERRE DU JOUR ET LEGUMES DU MOMENT



Led deddetd

(GASPACHO DE FRAISES

SORBET CITRON ARTISANAL

ASSIETTE DE FROMAGES D’ICI

FROMAGE DE BREBIS, VACHE ET BLEUE DES BAS(L(]ES, CONFITURE DE CERISES NOIRES

TARTELETTE TATIN REVISITEE

CREME MASCARPONE

COUPE DE GLACE ARTISANALE

CHOCOLAT, VANILLE, PRUNEAUX D,ARMAGNAC, CITRON, KIWI, CASSIS ET PECHE DE VIGNE

CREME CATALANE FLAMBEE

SAVEURS D’AGRUMES ET CANNELLE

Menw &n/omt

CRUDITES OU SERRANO OU PATE BASQUE

ENTREE

PraT

PIECE DE BOEUF OU FILET DE POISSON AVEC PATES OU POMMES SAUTEES

DEssgrT

2 BOULES DE GLACE OU SALADE DE FRUITS FRAIS

ToUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES DE POMMES DE TERRE DU JOUR ET LEGUMES DU MOMENT

...JL DECIDA ALORS DE CUISINER TOUS LES PRODUITS DE SA BELLE REGION DES LANDES POUR EN FAIRE DE BEAUX

ET SAVOUREUX PLATS. C ’EST ALORS QUE NAISSAIT UNE NOUVELLE VOCATION...



