Jow
Cocandt

RESTAURANT

M ENU

Menu gourmand: Entrée + Plat + Dessert..ccc.coveeevvunnnnnn., 33€
Menu friand : Entrée + Plat ou Plat + Dessert ................ 26 €
Plat 2y PTLLITTTTTTIPITeeS 19€
Menu enfcmt ............................................................... 10€

Merci de nous spécifier toute allergie alimentaire,

[6 tab[eau a'es a[[ergénes est disponib[e sur demande

Planches

Planche charcuterie....coouuveeeeveiveenvennenns, 10€

Serrano, chorizo ibérique, rosette, lomo

Planche fromage ................................... 10€

Brebis, Bleu des Basques, Tomme des Pyréndes, St Nectaire

Planche mixXte.....covuiviveeiuieiiiiiaaannanannnnn, 12€
Charcuteries et fromages
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o Ballottine de Foie Gras mi-cuit +5€
compotée de Granny Smith.

« Creme de potimarron vitaminée d [buile de truffc
éclats de noisettes torréfiées, chips de jambon de Bayonne.

o Salade landaise fagon “Lou Cagairot”
foie gras mi-cuit,gésier: de canard confits maison, magret de canard fume’
maison,jambon de pays, pignons de pins torréfies,

A / .
* Cotes de saumon fumés maison

s . ® 14 \ .
b[rms toastes, creme mzsabl.

Viandes

. S:zpréme de pinmc{e farci aunx [angoustines

creme de carcasses roties. - - N
« DPiece du boucher du moment (nous consulter) ez
sauce bordelaise.
« Magret (+5€) ou demi magret de canard de “La ferme de Jean Sarthe”
cuit basse rempe'rature

sauce aux cépcs.

Toutes nos viandes sont d'originc fmncaisc et sont garnies de Lentins de chéne, minis [c'gumcs et
ponnmes de terre grenai”es confites ala graisse de canard puis fume’es au bois de hétre.
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<=7 Poissons
e Fricassée de c/;i[)lrons au lomo “Embuchado” sur sa plperade

* Tournedos de lotte roti au lard fumé

beurre a la vanille Bourbon, écrasé de panals can/lt.

Scanné avec CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

)
L\ Desserts

o Déclinaison autour de la poire

financier aux poires, poire [)ocl)éc puis caramélisée a la cassonade, sorbet poire.
o Assiette de fromagcs du Sud-Ouest

(Ossau [raty, bleu des Basqucs, Tomme de 'vacbc), conf:’ture de cerises noires.

e Fondant au chocolat sur son croustillant feui[[antlnc chocolat blanc
créme anglaise a ["armagnac,

o Baba au rbum et sirop exotique
crémc fOHCHC:C d [(l 'Ud”l'”C IJOZH‘IJO)I.

o 2 boules de g[aces ou sorbets artisanaux “un bain au chocolat” a Dax
sorbets : citron, framboz'se. passion.

gl.zces s vanille, caramel au beurre salé, rbum raisin, pruneaux armagnac, ala
madeleine "Ca{e[[e" de Dax.

Menu enfant %
12 ans

e Entree

crudités ou serrano ou Pété basque.

o Plat

piéce de boeuf ou fi[et de poisson avec pc’ites ou pommes sautées,

* Dessert
2 boules de g[ace ou salade de frults frals.

oM décida alors de cutsiner tous les pradults de sa belle région des Landles pour en faire de beaux
et savourenx p[ats. C ‘est alors que nalssalt une nowvelle vocation...
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