alotq rll.

RESTAURANT

M E NU

Menu gourmana’: Entrée + Plat + Dessert....ccuuueeneneeeennn
Menu friand : Entrée + Plat ou Plat + Dessert ................
Plat 2 L PP
MERU ERFANE .ovvvveeeeeeeeeeeeeeeeeeeieeiriee e e e e eeeen,

Merci de nous spe'ci fier toute cz[[ergie alimentaire,

le tableau des a[[ergénes est disponib[e sur demande

Planches

Planche charcuterie.........oovvvvieniuninninn, 10€

Serrano, cbori{o ibéri(]ue, rosette, [omo

Planche fromage ................................... 10€

Brebis, Bleu des Basc]ues, Tomme des Pjrénées, St Nectaire

Planche mixte...oovueeeeeeeeeseesiiesesieeininn, 12€

Charcuteries et fromages

1/ était une fois, Lou Cagairot, "le mawvais chasseur” en gascon, décida de trowver les Produits
et vins les P[us délicats de sa re:gion pour impressionner son petit village...



e Ballottine de Foie Gras mi-cuit +5€
compotee de Granny Smith.

o Créme de potimarron vitaminée a ['buile de truffe
éclats de noisettes torréfz‘ées, cbips de jambon de Bayonne.

o Salade landaise facon “Lou Cacairot™

. . . ! . . . /
foie gras mi-cuit, gesiers de canard confits maison, magret de canard fumé
maison,jambon de pays, pignons de pins torréfiés.

/ .
o Cotes de saumon fumés maison

blinis toaste/s, créme wasabi.

Viandes

* Su[)réme de pinmde fczrcz' aunx [angoustines

\ .
creme 6{6 carcasses rétzes.

e Piece du boucher du moment (nous consulter)

sauce borde[ﬂise.
o Magret (+5€) ou demi magret de canard de “La ferme de Jean Sarthe”

cuit basse tempémture

\
sauce aux CGPBS.

Toutes nos viandes sont d’origine fmngaise et sont garnies de Lentins de chéne, minis [égumes et

pommes de terre grenail[es confites ala graisse de canard puis fumées au bois de bétre.
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=7 Poissons

e Fricassée de c/yipirons au lomo “Embuchado” sur sa pi[)emde

o Tournedos de lotte roti au lard fumé

beurre a la vanille Bourbon, écrasé de panais confit.



Desserts

o Déclinaison autour de la poire
findncier aux poires, poire Pockée puis caramélisée 4 la cassonade, sorbet poire.

o Assiette de fromages du Sud-Ouest
(Ossau Iraty, bleu des Basc]ues, Tomme de 'vac/oe), confiture de cerises noires.

e Foundant au chocolat sur son croustillant feuillantine chocolat blanc
créme anglaz’se d\ [’armagnac.

o Baba au rbum et sirop exotique
créme fouettée d ld 'uanille bourbon.

o 2 boules de glaces ou sorbets artisanaux “un bain au chocolat” 4 Dax
sorbets : citronm, fmmboise, Passion.

glaces : 'vomil[e, caramel au beurre salé, rbum raisin, pruneaux armagnac, ala
madeleine “Ca{el[e” de Dax.

Menu enfant
12 ans

e Euntrée

crudités ou serrano ou pﬁte’ basque.

o Plat

Piéce de boeuf ou fz'[et de poisson avec pﬁtes ou pommes sautees.

e Dessert

2 boules de g[aces ou salade de fruits fmis.

I[ décida alors de cuisiner tous les Produits de sa belle région des Landes pour en faire de beaux

et savoureux P[ats. C 'est alors que naissait une nowvelle vocation...



