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Notre chef a a cceur, de vous garantir une qualité et de travailler le
terroir. Nous sommes fiers d’étre partenaire avec des producteurs
locaux, en circuit court, au sein méme des Landes !
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Soustons f Ferme Cadillon )

Producteur - Regroupement
de producteurs
40 380 Cassen

Un produit de la ferme
Darrigade trafvaillé par Ttotte
lartisan |

40 140 Soustons

FROMAGE de CHEVRE
Les chévres du Prince
Fromages fermiers

LAUREDE 40 250 Laurede

FROMAGE de VACHE
Ferme de Lorthe

Agriculteur, Eleveur,
producteur de fromage
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Les Ruchers des Sablots
Apiculteur, producteur de miel CASSEN
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Maison Hillotte !
Grossiste de fruits & légumes issus
de partenariats durables

Elevage traditionnel
64 490 Accous

Le panier frais
Producteur de
légumes bio
40 350 Mimbaste |
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La Ferme du vieux bourg ] fesveou
Paysans charcutiers’ ANS

40 330 Castel-Sarrazin

PRODUITS KAITIERS
Lait sceurs douceurs
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https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd56bdf3c6349c19:0xba0ceac515bee41b?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

Entrée + Plat + Entrée + Plat

Dessert ou

Plat + Dessert
18.50€ 14.50€
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Semaine du
Lundi 21 au Dimanche 27 Septembre 2026
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Paté basque
7{.

Osso bucco, riz
*

Lundi

Poire pochée

Croquetas
*

Sauté de volaille, léEgumes
*

Mardi

Choux chantilly

Salade de crevettes
*

Beeuf bourguignon, pommes vapeur
*

Mercredi

Nougat glacé

Assiette de charcuterie
*

Jeudi Saucisse, lentilles
*

Pavlova aux fruits

Tomates mozzarella
*

Vendredi Poisson du jour, haricots verts
*

Flan patissier

Assiette de crudités
*

Entrec6te, pommes de terre grenailles
7{.

Samedi

Glace snickers




VIETTU

[HOS FORNIULES

Menu Gourmand : 37€
Entrée + Plat + Dessert

Menu Friand : 31€
Entréee + Plat ou Plat + Dessert

Plat unique : 25€
Menu enfant : 12€

Retrouvez nos planches du terroir a
partager au Bar

Merci de nous spécifier toute allergie
alimentaire, le tableau des allergénes
est disponible sur demande.

Tous nos plats sont faits maison en
privilégiant des produits issus de
producteurs locaux en circuit court.

A~
LOU (. 05 58 56 36 37

CACAIROT

RESTAURANT

GOURMAND




FTITREES

Créme bralée au foie gras

Nems de canard
sauce g l'orange

Carpaccio de canard
avec copeaux de brebis
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PLATS

Cote de cochon
risotto aux champignons

. Magret de canard
sauce a la framboise, gratin dauphinois

Burger
steak haché, brebis, frites

Gambas
sauce aQu porto, tagliatelles de légumes

~
LOU

CACAIROT

RESTAURANT

GOURMAND




DESSER TS

Tartelette fraise-framboise
Tiramisu café

Ardoise de fromage
Brebis et vache
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VIEDIU ETTEATET

12 ATS

Entrées
(Eufs mayonnaise
ou
Assjiette de saucisson

Plats
Petit burger*
ou
Poisson pané*

*accompagné de frites ou
de tagliatelles de légumes

Desserts
2 boules de glace
ou
Fraises chantilly
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