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Notre chef a a cceur, de vous garantir une qualité et de travailler le
terroir. Nous sommes fiers d’étre partenaire avec des producteurs
locaux, en circuit court, au sein méme des Landes !

) OEUFS - PATES - HUILE | ™,
N r—-—— \

SOUSTONS |

. . 3'6'9 — .
CACAHUETE C',ASSEN Producteur d’oeufs bio 4§ < |
La véritable Caii:ahuéte de LEGU ME.S TARTAS 40 400 Tartas > 3 69 —
Soustons f Ferme Cadillon )

Producteur - Regroupement
de producteurs
40 380 Cassen

Un produit de la ferme
Darrigade trafvaillé par Ttotte
lartisan |

40 140 Soustons

FROMAGE de CHEVRE

Les chévres du Prince

Fromages fermiers
LAUREDE 40 250 Laurede
FROMAGE de VACHE
Ferme de Lorthe
Agriculteur, Eleveur,
producteur de fromage

e DE Log '
(daa g

Les Ruchers des Sablots
Apiculteur, producteur de miel CASSEN
40100 Dax

- f I,-..il LAHOSSE 40250 Lahosse \
SOUSTONS CAGAIROT MIMBASTE CASTEL-SARRAZIN
DAx | s LEGUMES BIO COCHON -

SAINT-GEOURS-DE:MAREMNE
| FRUITS-LEGUMES |

Maison Hillotte !
Grossiste de fruits & légumes issus
de partenariats durables

Elevage traditionnel
64 490 Accous

Le panier frais
Producteur de
légumes bio
40 350 Mimbaste |
ow
AR

v < PR

La Ferme du vieux bourg ] fesveou
Paysans charcutiers’ ANS

40 330 Castel-Sarrazin

PRODUITS KAITIERS
Lait sceurs douceurs

40_230 Saint-Geours-de:Maremne MISSON | EXpIOitationkﬁtiére
iy A ced® TILH~ 40360Tilh | y
. MAISON o Ferme Loumd “ ¥ ) LR~ 4 :
71 HILOTE remetaumd | D P
™ e I | Agricutteur - T s
T C ——— 40 20 Misson FROMAGE
Lén{lj{fﬁﬁ Le champ des Bufflonnes
—— POMAREZ Transformation laitiére
— S .
PDAAI)': "'Qi\i:ﬁhitnw—rh FOIE GRAS 40 360 Tilh
ACCOUS Le Pignon Landais et Foie gras maison Paris DESEC
4
FROMAGE Boulanger - Patissier Producteur : 2
40 100 Dax 40 360 Pomarez o g
Ferme des Aspous —— ' 17 \vw


https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd56bdf3c6349c19:0xba0ceac515bee41b?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

Entrée + Plat + Entrée + Plat

Dessert ou

18.50€ Plat + Dessert
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CEufs mimosa
*

Jambon braisé sauce porto, haricots verts
*

Lundi

Ceeur coulant au chocolat

Terrine de poissons
*

Paélla maison poulet et fruits de mer
7(.

Mardi

Glace

Gaspacho melon/pastéeque
*

Paupiette de porc sauce sakai, écrasé de pommes de terre
*

Mercredi

Tatin aux péches

Salade de péates “pépinette” facon basque
*

Aiguillettes de canard a l'estragon, carottes vapeur
Jeudi *

Mousse framboise

Salade grecque
*

Péche du jour, carottes vapeur
Vendredi *

Gateau a la cerise

Rillette de saumon
*

Bavette a I'échalotte confite, frites maison
*

Samedi

Fromage




VIETTU

[HOS FORNIULES

Menu Gourmand : 37€
Entrée + Plat + Dessert

Menu Friand : 31€
Entréee + Plat ou Plat + Dessert

Plat unique : 25€
Menu enfant : 12€

Retrouvez nos planches du terroir a
partager au Bar

Merci de nous spécifier toute allergie
alimentaire, le tableau des allergénes
est disponible sur demande.

Tous nos plats sont faits maison en
privilégiant des produits issus de
producteurs locaux en circuit court.
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FTITREES

Carpaccio de boeuf aux épices
pétales de brebis, mesclun et glace basilic

Tomates burrata
au fruit du dragon et truffe d’été

Foie gras poélé
champignons poélés, ceuf poché au
vinaigre de Miel
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PLATS

Pavé de thon rouge
crumble de parmesan, jus d’oignon,
légumes du soleil

Cote de cochon
cuite basse température, jus réduit,
mille-feuille de léegumes

Demi magret, sauce a la péche
frites

Burger au choix
steak ou tenders poulet ou poisson pané,
mesclun, tomate, serrano, brebis, saguce
ketchup, frites
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DESSER TS

Coeur coulant cuit minute :
* Qu toblerone
ou
e chocolat dulcey (lait caramélisée), de la
maison Valrhona
avec 1 boule de glace a la cacahuete
(8 minutes d’attente)

Tarte a la framboise
revisitée

Baba a I’Armagnac
creme fouettée

Assiette de fromages fermiers
Brebis, vache, cheéevre
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VIEDIU ETTEATET

12 ATS

Entrées
(Eufs mayonnaise
ou
Assjiette de saucisson
ou
Quesadillas au fromage

Plats
Petit burger*
ou
Escalope de poulet*
ou
Poisson pané*

*accompagné de frites
ou pdtes ou léegumes du moment

Desserts
2 boules de glace
ou
Fraises chantilly
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